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Cuerpo Superior, especialidad Quimica
Parte Comun al Subgrupo A1

Tema 1. La Constitucion Espafiola de 1978: caracteristicas generales; valores superiores
de la Constitucion; principios constitucionales; derechos fundamentales y libertades publicas.
Organos constitucionales.

Tema 2. La organizacion territorial del Estado. La Administracion General del Estado.
Las Comunidades Auténomas: constitucion y competencias. Las Entidades Locales: el Municipio
y la Provincia.

Tema 3. La administracion publica: principios de actuacion y organizacion; las relaciones
interadministrativas. El sector publico institucional. Las relaciones entre la administracion publica
y los ciudadanos: especial referencia a la Administracion de la Junta de Comunidades de Castilla-
la Mancha.

Tema 4. Los 6rganos administrativos. La competencia. Los organos colegiados.
Abstencion y recusacion.

Tema 5. Los actos administrativos: requisitos y eficacia. Nulidad y anulabilidad. La
notificacién. Ejecucion de los actos. La revision de los actos en via administrativa: revision de
oficio y recursos administrativos.

Tema 6. El procedimiento administrativo comun: concepto, naturaleza y fases. Los
interesados. Especialidades del procedimiento de naturaleza sancionadora y de responsabilidad
patrimonial. La tramitacion simplificada del procedimiento administrativo comun.

Tema 7. El personal al servicio de la Administracién de la Junta de Comunidades de
Castilla-La Mancha: clases y régimen juridico. EI Convenio Colectivo del personal laboral al
servicio de la Administracion de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha.

Tema 8. El presupuesto de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha:
elaboracion, aprobacion, ejecucién y liquidacion del presupuesto. Los créditos presupuestarios y
sus modificaciones. El control de la actividad financiera en la Administraciéon Regional.

Tema 9. Los contratos del Sector Publico: clases y régimen juridico. Sus elementos.
Preparacion, adjudicacion, efectos, cumplimiento y extincidén. Organizacion administrativa para
la gestion de la contratacion.

Tema 10. Las subvenciones publicas: concepto y elementos. Régimen juridico de las
subvenciones en la Administracién de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha. El
procedimiento de concesion y el de gestién vy justificacion de subvenciones. El reintegro de las
subvenciones.

Tema 11. La Unién Europea: instituciones y libertades basicas. Las fuentes del derecho
de la Unién Europea. Relaciones con el ordenamiento juridico de los estados miembros. La
participacion de las comunidades autbnomas en la aplicacion del derecho de la Unién Europea.

Tema 12. La Comunidad Auténoma de Castilla-La Mancha. El Estatuto de Autonomia:
competencias. Las instituciones: las Cortes de Castilla-La Mancha; el Consejo Consultivo; otras
instituciones.

Tema 13. El Gobierno y la Administraciéon Regional: estructura, organizacion y régimen
juridico de la Administracién de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha.

Tema 14. La organizacion territorial de Castilla-La Mancha. Analisis de la realidad
municipal y provincial de la Regién. Estructura econémica y social de la Comunidad Autébnoma
de Castilla-La Mancha.

Tema 15. Burocracia y management: la burocracia como forma de organizacion; las
teorias del management. La nueva gestion publica y el management publico.

Tema 16. Las técnicas de direccion y gerencia. La planificacion de la gestién publica:
técnicas e instrumentos. La direccion y gestion de proyectos: sistemas e indicadores de gestion.
La direccién por objetivos. El marketing publico: las técnicas de informacion y comunicacion.

Tema 17. La funcion directiva en las Administraciones Publicas; especificidades de la
gestion publica; politica y administracion; ética publica y servicio publico.

Tema 18. Habilidades directivas: la toma de decisiones; técnicas de negociacion y
resolucion de conflictos; liderazgo y trabajo en equipo; organizacion del trabajo y delegacion de
funciones.

Tema 19. Las politicas publicas: formulacion, ejecucién y evaluacion de las politicas
publicas.



Tema 20. La gestion de la calidad en la Administracién de la Junta de Comunidades de
Castilla-La Mancha: planes y normas de calidad; las Cartas de Servicios. Ley de Participacion
de Castilla la Mancha: Disposiciones Generales, instrumentos y procedimientos de participacion
ciudadana.

Tema 21. Aplicacion de las nuevas tecnologias en las Administraciones Publicas.
Especial referencia a la Administracion Electrénica en la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha.

Tema 22. La igualdad efectiva de mujeres y hombres. Politicas publicas de igualdad.

Tema 23. La transparencia y el buen gobierno. Normativa de aplicacion. Publicidad activa
y derecho de acceso a la informacién publica. La organizacion de la transparencia en la Junta de
Comunidades de Castilla-La Mancha.

Tema 24. La proteccién de datos. Régimen juridico. Principios. Derechos y obligaciones.
El Delegado de Proteccion de Datos en las Administraciones Publicas.

Parte Especifica
|. Salud Publica

Tema 1. Concepto de salud-enfermedad. La Salud Publica: evolucion historica,
conceptos generales y funciones. Ley General de Sanidad, Ley General de Salud Publica y Ley
de Ordenacion Sanitaria de Castilla-La Mancha. Competencias de las distintas Administraciones
en materia de Salud Publica.

Tema 2. Epidemiologia: definicion, usos y objetivos. Estudios epidemioldgicos:
clasificacion vy tipos. Vigilancia epidemioldgica. Concepto. Organizacion de los servicios de
vigilancia epidemiolégica. Investigacion de brotes epidémicos. Legislacion.

Tema 3. Caracteristicas de las enfermedades transmisibles. Métodos de control o
prevencion. Principales enfermedades en Castilla-La Mancha, transmitidas por via respiratoria,
digestiva, contacto directo y mecanismo indirecto a través de vectores.

Tema 4. Plan de preparacion y respuesta frente a enfermedades transmitidas por
vectores. Elementos clave para la prevencién y control de las enfermedades vectoriales.
Vigilancia, prevencion y control de vectores.

Tema 5. Zoonosis. Etiologia, epidemiologia y medidas de control. Principales zoonosis
en Castilla-La Mancha.

Tema 6. Evaluacion de impacto en salud. Objetivos y finalidad. Determinantes de la salud
y del bienestar. Aspectos conceptuales: valores, aplicacion potencial, dificultades, tipos. Etapas.

Tema 7. Practicas de embellecimiento corporal: bronceado mediante radiacion
ultravioleta y técnicas de tatuaje, micropigmentacion, perforacién cutanea y otras técnicas
similares de arte corporal. Criterios sanitarios. Legislacién.

Tema 8. Efectos del cambio climatico sobre la salud humana. Escenarios previstos en
Castilla-La Mancha. Sensibilidad y vulnerabilidad. Medidas globales.

1. Sanidad Alimentaria

Tema 9. La Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria. Principios y requisitos
generales de la legislacion alimentaria. Procedimientos relativos a la seguridad alimentaria.
Normas generales para la organizacién de los controles oficiales de verificacién del cumplimiento
de la legislacion en materia de alimentos.

Tema 10. Normas generales de higiene de los productos alimenticios, y especificas de
los alimentos de origen animal.

Tema 11. Ley 17/2011 de Seguridad Alimentaria y Nutricion. La Agencia Espafiola de
Seguridad Alimentaria y Nutricion.

Tema 12. Plan Nacional de Control Oficial de la Cadena Alimentaria. Planes Nacionales
especificos de control oficial.

Tema 13. Principales contaminantes de los alimentos. Principales enfermedades de
transmision alimentaria. Etiologia, epidemiologia y control. Legislacion.

Tema 14. Residuos en los alimentos: residuos de productos fitosanitarios y residuos de
medicamentos veterinarios. Legislacion.

Tema 15. El autocontrol en la empresa alimentaria. Analisis de Peligros y Puntos de
Control Criticos. Supervisiéon oficial de los programas de autocontrol. Buenas practicas de
higiene.



Tema 16. Registro Sanitario de Empresas y Establecimientos Alimentarios.
Comunicacién de puesta en el mercado de productos alimenticios. Procedimientos y tramites en
Castilla-La Mancha. Legislacion.

Tema 17. Materiales en contacto con los alimentos. Ingredientes tecnoldgicos de los
alimentos. Legislacion.

Tema 18. Informacion alimentaria facilitada al consumidor. Adicion de vitaminas,
minerales y otras sustancias a los alimentos. Declaraciones nutricionales y de propiedades
saludables.

Tema 19. Complementos alimenticios. Alimentos para grupos especificos de poblacion.
Legislacion.

Tema 20. Nuevos alimentos. Legislacion. Alimentos modificados genéticamente:
conceptos, trazabilidad, etiquetado y marco regulatorio europeo.

Il. Sanidad Ambiental

Tema 21. Salud ambiental: definicion y conceptos basicos. Riesgos para la salud de los
condicionantes ambientales. Competencias de las distintas Administraciones en materia de
Salud Ambiental.

Tema 22. El agua y la salud. Necesidades humanas. La calidad del agua y los aspectos
microbiolégicos, fisicoquimicos, radiolégicos y los relativos a la aceptabilidad. Principales
contaminantes y fuentes de contaminacion, y sus efectos sobre la salud. Enfermedades de
transmision hidrica.

Tema 23. Legislacion aplicable a la calidad del agua de consumo humano. Gestion de
abastecimientos: responsabilidades, competencias, incumplimientos. Sistema de informacién
nacional de aguas de consumo: funcionamiento, requisitos, acceso, marco legal.

Tema 24. Abastecimiento de aguas de consumo humano: -caracteristicas,
infraestructuras de captacién, tratamiento, almacenamiento y distribucion. Criterios técnicos y
sanitarios. Inspeccion y vigilancia sanitaria de un abastecimiento.

Tema 25. Planes de seguridad o sanitarios del agua de abastecimiento humano.
Evaluacion y gestion de riesgos. Legislacion.

Tema 26. Aguas minerales y termales. Aguas mineromedicinales. Aguas envasadas.
Normativa legal.

Tema 27. Piscinas de uso colectivo. Riesgos sanitarios. Requisitos técnico-sanitarios.
Condiciones higiénico-sanitarias de las piscinas en Castilla-La Mancha. Marco legal y
competencial.

Tema 28. Zonas de aguas de bafio. Riesgos sanitarios. Sistema de informacién de la
calidad de las aguas de bano. Marco legal y competencial.

Tema 29. Campamentos y acampadas. Riesgos. Vigilancia sanitaria. Legislacion.

Tema 30. Radiaciones ionizantes y no ionizantes: fuentes y riesgo para la salud. Campos
electromagnéticos y salud. Vigilancia y control. Legislacion.

Tema 31. Sustancias y mezclas quimicas: Riesgos sanitarios. Sensibilidad quimica.
Requisitos para la comercializacién de sustancias y mezclas quimicas. Vigilancia y control
sanitario. Principal legislacion de referencia.

Tema 32. El Reglamento REACH: Registro, Evaluacion, Autorizacion y Restriccion de
sustancias y mezclas quimicas.

Tema 33. El Reglamento CLP: clasificacién, etiquetado y envasado de sustancias y
mezclas.

Tema 34. Detergentes y limpiadores. Marco normativo europeo y estatal. Control
sanitario.

Tema 35. El Reglamento de productos Biocidas. Clasificacién y tipos de biocidas.
Riesgos para la salud. Vigilancia y control sanitario. Legislacion estatal.

Tema 36. Registro de Establecimientos y Servicios Biocidas de Castilla-La Mancha.
Requisitos de funcionamiento. Capacitacion para realizar tratamientos con biocidas. Vigilancia y
control sanitario. Legislacion.

Tema 37. El sistema de intercambio rapido de informacién sobre productos quimicos
(SIRIPQ). La Agencia europea de los productos quimicos (ECHA). Proyectos europeos de control
de productos quimicos.

Tema 38. Prevencion y control de organismo nocivos. Planes de control integrado de
plagas urbanas. Desinfeccion, desinsectacion y desratizacion. Pautas de actuacion con criterios
sanitarios. Técnicas empleadas.



Tema 39. Prevencion y control de la legionelosis. Aspectos y conceptos generales.
Ecologia y biologia de la bacteria. Mecanismo de transmision. Instalaciones de riesgo.
Legislacion. Inspeccion y actuaciones sanitarias para la prevencion y control de la legionelosis

Tema 40. Plan de Prevencion y Control de Legionella (PPCL).

Tema 41. Plan Sanitario frente a Legionella (PSL)

Tema 42. Ambientes interiores. Tipos de contaminantes biolégicos, fisicos y quimicos.
Efectos y riesgos sobre la salud. Prevencion y control de la calidad del ambiente interior.

Tema 43. Plan estratégico de salud y medio ambiente (PESMA)

IV. Medio Ambiente

Tema 44. Economia circular en la UE, Espafa y Castilla-La Mancha. Concepto y marco
normativo.

Tema 45. Informacién ambiental. Convenios y legislacién sobre el derecho de acceso a
la informacién ambiental. La Agencia Europea de Medio Ambiente. Principales indicadores
ambientales. Educaciéon ambiental.

Tema 46. Aguas residuales. Competencia de las distintas administraciones. Analisis de
vertidos y parametros de contaminacién. Sistemas de depuracion.

Tema 47. Reutilizacion de aguas depuradas: condiciones y procedimiento, calidad de las
aguas regeneradas Yy criterios técnico-sanitarios. Legislacion.

Tema 48. Tratamientos de los lodos de depuradora: técnicas, usos y legislacion.

Tema 49. Suelos contaminados. Normativa reguladora. Procedimiento para la
declaracion de suelos contaminados Obligaciones para los distintos actores.

Tema 50. Calidad de los suelos y de las aguas subterrdneas. Redes de control y
seguimiento. Técnicas para la descontaminacion y recuperacién de suelos contaminados.
Técnicas in situ, ex situ. Biodegradacion, técnicas térmicas y otras.

Tema 51. Contaminacion por nitratos Marco normativo Europeo, Estatal y Autonémico.
Programa de actuacion aplicable a las zonas vulnerables en Castilla-La Mancha.

Tema 52. Normativa europea, estatal y de la Comunidad Auténoma de Castilla-La
Mancha en materia de gestion de residuos. Distribucion de competencias

Tema 53. Plan de Prevencion y Gestiéon de Residuos de Castilla-La Mancha.
Clasificacion de los residuos

Tema 54. Residuos peligrosos: concepto, produccion, caracterizacion, gestion.
Obligaciones de las distintas figuras implicadas. Normativa reguladora

Tema 55. Los residuos organicos. Marco normativo. Gestion y tratamiento de los
residuos organicos. Estrategia Regional sobre la gestion de los biorresiduos. Implantacion de la
Recogida Separada de la Materia Organica.

Tema 56. Los vertederos controlados. Normativa de aplicacion. Fases de explotacion,
clausura y post-clausura. Criterios de admision.

Tema 57. Los envases y residuos de envases. Marco normativo. La problematica del
Littering. Sistemas Colectivos de Responsabilidad Ampliada del Productor y Sistemas de
Deposito, Devolucién y Retorno (SCRAP y SDDR).

Tema 58. El traslado de residuos dentro y fuera del territorio del Estado. Marco
normativo. Reciclaje, valorizacion y eliminacion de residuos.

Tema 59. Cambio climatico y medio ambiente. Marco normativo. Causas y efectos sobre
el medio ambiente. La Estrategia de lucha contra el cambio climatico de Castilla-La Mancha.

Tema 60. Gases de efecto invernadero (GEI). Normativa reguladora del comercio de
derechos de emision.

Tema 61. Las actividades potencialmente contaminantes de la atmésfera (APCA). Marco
normativo. Control de emisiones a la atmodsfera. Sistemas automaticos de medida de
contaminantes en los focos emisores a la atmdsfera. Evaluacion del cumplimiento de los valores
limite de emision e inmision.

Tema 62. Contaminacion atmosférica: tipo de contaminantes, legislacion, medida y
control de la contaminacion y de las emisiones, dispersion y tratamientos. Principales fuentes y
procesos contaminantes de la atmosfera.

Tema 63. La Red de Calidad del Aire de Castilla-La Mancha. Evaluacion de la calidad
del aire. Redes de vigilancia: métodos automaticos y manuales. Métodos de referencia. Sistema
e informacion de calidad del aire en Castilla-La Mancha. Zonificacién. Objetivos de la calidad del
aire.



Tema 64. Técnicas de reduccién de contaminantes de la atmdsfera en procesos
industriales: sistemas de eliminacion de particulas, gases y de compuestos organicos volatiles.

Tema 65. La evaluacién de impacto ambiental: conceptos basicos. Competencias.
Responsabilidad administrativa y ambiental. EI érgano ambiental. EI 6rgano sustantivo.
Legislacién autondmica, estatal y comunitaria.

Tema 66. Metodologia para la elaboracién de estudios de impacto ambiental. Objetivos.
Instrumentos de valoracion. Medidas protectoras, correctoras y compensatorias.

Tema 67. Procedimiento de evaluacion de impacto ambiental de proyectos. Legislacion
aplicable. Procedimiento de evaluacién de ambiental estratégica. Legislacion aplicable.

Tema 68. La prevencion y control integrados de la contaminacion (1). Legislacion. Objeto
y ambito de aplicacion. Mejores Técnicas Disponibles (MTDs). Autorizacion ambiental integrada.

Tema 69. La prevencion y control integrados de la contaminacion (11). Registros europeo
y nacional de emisiones y fuentes contaminantes. Umbrales de notificacion.

Tema 70. Planes de Inspeccion Medioambiental en la UE y en Espafia. Red Europea de
Inspeccion Ambiental: IMPEL. Red Espafola de Inspeccién Ambiental (REDIA). Plan de
Inspeccion medioambiental de Castilla-La Mancha. Programas anuales de inspeccion
medioambiental.

Tema 71. Planes de inspeccion de traslado de residuos. Plan Estatal de inspeccion de
traslados transfronterizos de residuos. Plan y programas de Inspeccion de traslados
transfronterizos de residuos de Castilla-La Mancha.

Tema 72. La responsabilidad medioambiental. Normativa aplicable. Operadores
afectados por la normativa de responsabilidad ambiental. La garantia financiera obligatoria.
Andlisis de riesgos ambientales. Dano significativo ambiental: formas de evaluacion.

Tema 73. Toma de muestras ambientales. Representatividad de las muestras. Distintos
procedimientos de toma de muestras. Condicionantes de la toma de muestras. Transporte y
conservacion de las muestras.

Tema 74. La contaminacion acustica; naturaleza y caracteristicas Normativa aplicable.
Competencias de las distintas administraciones. Evaluacion y control.

Tema 75. Riesgos industriales en el sector quimico: normativa europea (Directiva
Seveso) y espafiola aplicable. Directriz basica de riesgo quimico. Los planes de emergencia
exterior: estructura de los mismos y empresas afectadas en Castilla-La Mancha.

V. Laboratorio, Calidad y Técnicas Analiticas

Tema 76. Reglamento Europeo sobre requisitos generales sobre el Control Oficial de
alimentos y piensos: requisitos exigidos a laboratorios agroalimentarios y de control oficial de
alimentos. Laboratorios oficiales de referencia.

Tema 77. Acreditacion de laboratorios. Concepto de Acreditacién y entidades de
acreditacion. Procedimiento de ENAC para la Acreditaciéon de Laboratorios. El alcance de
acreditacion: cerrados y flexibles. Acreditacion por categoria de ensayos. Lista Publica de
Ensayos

Tema 78. Sistema de calidad basado en la norma UNE-EN ISO/IEC 17025:
documentacién del sistema de gestion, control de cambios, cualificacion del personal,
trazabilidad metrolégica, control y mantenimientos de equipamientos, informes de resultados.

Tema 79. Herramientas de gestién de laboratorios acreditados: Auditorias: Tipos de
auditorias: internas y externas. Tratamiento de trabajo no conforme. Acciones correctivas.
Riesgos y oportunidades. Oportunidades de mejora. Revisiones por la direccién. Criterios y
requisitos sobre No Conformidades y toma de decision.

Tema 80. Validacién de métodos de ensayo. Parametros a analizar segun el tipo de
analisis. Legislacion aplicable. Informe de validacion. Estrategia de validacién.Tema 88.
Seguridad y condiciones de trabajo en el laboratorio (I1). Disefio de los laboratorios. Ventilacion.
Elementos de actuacion y proteccidon en casos de emergencia. Control de exposicién a agentes
bioldgicos. Principales medidas de contencion. Prevencion y proteccion contra incendios. Planes
de emergencia.

Tema 81. Estimacion de incertidumbres en analisis: Definicion. Componentes y
estimacion de la incertidumbre de medida. Modelos de estimacion, error aleatorio y error
sistematico. Interpretacién de resultados y evaluacién de conformidad.

Tema 82. Aseguramiento de la validez de los resultados. Estrategias planificadas.
Herramientas estadisticas aplicables al aseguramiento de la calidad. Graficos de control.



Tema 83. Control de calidad externo. Nota técnica y Guia ENAC sobre participacion en
programas de intercomparacion. Actuacién ante trabajo no conforme en ejercicios de
intercomparacion.

Tema 84. Materiales de referencia. Trazabilidad. Criterios internacionalmente aceptados
(ILAC) de seleccion vy utilizacion. Fuentes de suministro. Contenido basico de los certificados y
etiquetas de los materiales de referencia.

Tema 85. Seguridad y condiciones de trabajo en el laboratorio (I). Riesgos especificos
con agentes quimicos y biolégicos. Gestion de los residuos en el laboratorio. Almacenamiento
de productos quimicos. Sistemas de control de los contaminantes quimicos y biolégicos. Vitrinas
de gases. Cabinas de seguridad biolégica. Botellas de gases. Equipos de proteccion individual.

Tema 86. Seguridad y condiciones de trabajo en el laboratorio (ll). Disefio de los
laboratorios. Ventilacién. Elementos de actuacién y proteccién en casos de emergencia. Control
de exposicidn a agentes biolégicos. Principales medidas de contencion. Prevencion y proteccion
contra incendios. Planes de emergencia.

Tema 87. Calibracién de equipos de medida: Concepto de calibracion. Diferencias entre
calibracion, verificacion y ajuste. Inventario. Plan de calibracién, contenidos.

Tema 88. Equipos de temperatura controlada: Estufas, bafios, muflas, frigorificos y
congeladores. Sistemas de medicion. Caracterizacion de equipos térmicos. Patrones. Correccion
e incertidumbre.

Tema 89. Toma de muestras. Estrategias de muestreo. Toma de muestras ambientales
y de alimentos. Representatividad de las muestras y su preparacion para el analisis. Transporte
y conservacion de las muestras. Normativa aplicable.

Tema 90. Andlisis gravimétrico y volumétrico. Volumetrias acido-base. Volumetrias
redox. Volumetrias de precipitacién. Volumetrias de formacién de complejos. Calibracion de
instrumentos de pesaje y material volumétrico.

Tema 91. Técnicas electroanaliticas: clasificacién y conceptos generales. Métodos
columbimétricos. Conductimetria. Determinaciones potenciométricas. Aplicaciones.

Tema 92. Técnicas espectrométricas: espectrometria de infrarrojos, visible y ultravioleta.
Fundamento, equipamientos y aplicaciones.

Tema 93. Espectrometria de masas. Fundamentos. Componentes de un espectrometro
de masas. Técnicas de ionizacién. Espectros de masas. Analisis cualitativo y cuantitativo.

Tema 94. Espectrometria de masas en acoplamiento con otras técnicas: cromatografia
de gases, cromatografia de liquidos, espectrometria de emisiéon de plasma. Fundamentos.
Analisis cualitativos y cuantitativos.

Tema 95. Espectrometria de absorcién atomica. Llama. Céamara de grafito. Generador
de hidruros. Principios de operaciéon y componentes basicos de cada uno de los sistemas.

Tema 96. Espectrometria de plasma de acoplamiento inductivo. Tipos. Principios de
operacion. Sistemas de introduccion de muestra. Interferencias. Detectores. Aplicaciones.

Tema 97. Fundamentos de la extraccion en fase sdlida. Tipos de rellenos y sus
caracteristicas. Purificacion mediante técnicas de Inmunoafinidad.

Tema 98. Métodos analiticos basados en Inmunoensayo. Fundamento. Tipos.
Componentes basicos de los equipos. Aplicaciones.

Tema 99. Electroforesis. Tipos. Fundamento de las separaciones electroforéticas.
Electroforesis capilar. Instrumentacién. Aplicaciones

Tema 100. Cromatografia de gases. Principios de operacién. Componentes basicos.
Sistema de inyeccion de muestras. Columnas. Gases portadores. Detectores: fundamentos,
tipos, descripcién. Calibracién, mantenimiento y verificacion del sistema cromatogréfico.
Aplicaciones.

Tema 101. Cromatografia de liquidos. Principios de operacion. Componentes basicos.
Bombas. Sistemas de mezcla. Inyectores. Columnas. Detectores: fundamentos, propiedades,
criterios de seleccion. Calibracién, mantenimiento y verificacién del sistema cromatografico.
Aplicaciones.

Tema 102. Cromatografia iénica. Principios de operacion. Componentes basicos del
sistema cromatografico. Calibracion, mantenimiento y verificacion del sistema cromatografico.
Aplicaciones.

Tema 103. Técnicas de PCR, reaccion en cadena de la polimerasa. Fundamentos y tipos.
Instrumentacion basica. Aplicaciones al analisis cualitativo y cuantitativo.

Tema 104. Microbiologia analitica. Preparacion y control de muestras. Preparacion,
produccion, conservacion y ensayo de rendimiento de los medios de cultivo.



Tema 105. Métodos de analisis para la determinacién de microorganismos causantes de
toxiinfecciones e intoxicaciones mas frecuentes. Métodos de analisis para la determinacion de
microorganismos en muestras ambientales. Métodos normalizados.



